
Detailtermine

Zertifikatslehrgang Ausbildung zum Mostsommelier / zur Mostsommelière 2024

Datum Beginn Ende Modul Inhalte Ues Referierende Örtlichkeit

Freitag, 26. Jänner 2024 9:00 17:00 8,00
Biohof Lingenhel

Huban 35, Doren

Samstag, 27. Jänner 2024 9:00 17:00 8,00
Biohof Lingenhel

Huban 35, Doren

Freitag, 02. Februar 2024 9:00 17:00 8,00
BSBZ Hohenems

Rheinhofstraße 16, Hohenems

Samstag, 03. Februar 2024 9:00 17:00 8,00
BSBZ Hohenems

Rheinhofstraße 16, Hohenems

Freitag, 16. Februar 2024 13:00 17:00 4,00
BSBZ Hohenems

Rheinhofstraße 16, Hohenems

Samstag, 17. Februar 2024 9:00 17:00 8,00
BSBZ Hohenems

Rheinhofstraße 16, Hohenems

Dienstag, 20. Februar 2024 9:00 17:00 8,00
BSBZ Hohenems

Rheinhofstraße 16, Hohenems

Mittwoch, 21. Februar 2024 9:00 17:00 8,00 wird noch bekannt gegeben

Barbara Kathrein

Verein Mostsommeliers Vbg LFI 

Vbg

Bertram Nachbaur

Richard Dietrich

Arthur Nägele

Manfred GössingerProduktion 

Überblick Produkt (Saft, Most, Essig, Cider etc.)

Erkennen und Ursachen von Fehlern

Rohstoff – Maische – Saft – Most -> 

Kellerwirtschaft

Qualitätsparameter

Weingesetz (Obstweinverordnung) 

Qualitätsobstwein mit staatl. Prüfnummer, 

Hygiene HACCP Richtlinien

Persönlichkeitsbildung, 

Marketing & 

Produktpräsentation 

Vorstellung Mostsommeliers Vbg

Kurze Infos & Vorstellung Projektarbeiten

Kommunikation, Rhetorik

Diskussionstechnik

Persönliches Auftreten

Präsentationstechniken

Moderation

Einführung, Geschichte & 

Kultur

Vorstellen von Obst- und Mostregionen, 

Geographie Vorstellen von Regionen (National 

und International)

Regionale, überregionale und internationale 

Mostspezialitäten mit Verkostung

Sortenkunde, Geschichte

Mostverkostung

Infos über Abschlussarbeit mit Besprechung

Mostkultur & Kulinarium 

(Most)-Sortenkunde

Verkostungstechnik - Sensorik – Saft, Most 

(Sonstiges)

Verkostungspräsentation

Trink- und Gläserkultur

Mostsprache

Umfeld einer Präsentation (Musik, Trunk, 

Tischkultur)

Information: LFI Vorarlberg 

05574 400-191 / lfi@lk-vbg.at



Detailtermine

Zertifikatslehrgang Ausbildung zum Mostsommelier / zur Mostsommelière 2024

Datum Beginn Ende Modul Inhalte Ues Referierende Örtlichkeit

Freitag, 01. März 2024 9:00 17:00 Produktion 
Kalkulation und Finanzierungsplan

Praktische Fallbeispiele
8,00 Georg Thünauer

BSBZ Hohenems

Rheinhofstraße 16, Hohenems

Freitag, 08. März 2024 9:00 17:00 8,00 wird noch bekannt gegeben

Samstag, 09. März 2024 9:00 17:00 8,00 wird noch bekannt gegeben

Freitag, 05. April 2024 9:00 17:00 8,00
BSBZ Hohenems

Rheinhofstraße 16, Hohenems

Samstag, 06. April 2024 9:00 17:00 8,00
BSBZ Hohenems

Rheinhofstraße 16, Hohenems

Freitag, 19. April 2024 9:00 13:00 Rechtliche Grundlagen Rechtliche Grundlagen 4,00
Alexander Zellhofer,

Ulrich Höfert

BSBZ Hohenems

Rheinhofstraße 16, Hohenems

Ende April

Exkursion 

(Persönlickeitsbildung, 

Marketing & 

Produktpräsentation )

Zweitägige Exkursion ins Mostviertel 8,00
zusammen mit dem Verein des 

Vorarlberger Mostsommeliers

Genaueres wird noch bekannt 

gegeben

Freitag, 24. Mai 2024 9:00 17:00 Abschluss
Präsentation Projektarbeiten, Produktverkostung 

& Beschreibung
8,00

LFI Vbg

Verein Mostsommeliers Vbg

Arthur Nägele

Ulrich Höfert 

BSBZ Hohenems

Rheinhofstraße 16, Hohenems

Arthur Nägele

Angelika Cyllok

Mostkultur & Kulinarium 

Gourmetkunde , Kombination mit Speisen

Speisefolgen (Fleisch, Käse,...), Geschichte 

Kochen mit Most

Ernährungsphysiologische Bedeutung

Trinkfolge -Getränkeempfehlungen

Persönlichkeitsbildung, 

Marketing & 

Produktpräsentation 

Markttrends

Kundengespräch (Argumentation, Bindung)

Verkaufsstrategie

Verkaufspsychologie

Öffentlichkeitsarbeit

Folder, PR-Arbeit, Fotos,…

Information: LFI Vorarlberg 

05574 400-191 / lfi@lk-vbg.at


